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ASPARAG]

(Asparagus)

Confezioniamo i nostri prodotti
in buste da 200 gr a 2,5 kg (cartoni da 5 a 10 kg)

Conservazione: in cella frigorifera a -18°C
Shelf Life: 24 mesi dalla data di confezionamento -

Modalita di impiego: sciacquare il prodotto con acqua
tiepida e cucinarlo come se fosse fresco

Rintracciabilita ai sensi del regolame_nt6
. 178/2002 CE

| prodotti sono gestiti mediante un sistema informatico
che ne garantisce la rintracciabilita in tutte le fasi
commerciali del processo di produzione
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(Artichokes)

Our products are packed in bags containing
200 g to 2.5 kg (5 to 10 kg cartons)

Storage: in a refrigerating room at a temperature -18°C
Shelf Life: 24 months from packaging date

Use: rinse the product in lukewarm water and cook
in the same manner as a fresh product

Produce traceability in accordance to the
17_8/2002 CE regulation

Produce traceability is managed by means of a
computer system that guarantees tracking throughout
all commercial stages of the production process
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